
1.06 - 7.06.2026
12:00 - 16:00 lub do wyczerpania

Lunch menu

Kapuśniak z młodej kapusty
       Young cabbage soup 

Kotlet mielony z indyka z ziemniakami
       puree i marchewką z groszkiem
       Turkey cutlet with mashed potatoes and
       carrot with peas

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Krupnik jak u mamy
       Homemade barley soup

Zrazy wołowe z kluskami śląskimi i
       zasmażanymi buraczkami i 
       ogórkiem małosolnym
       Beef collops with dumplings and
       fried beetroots and 
       newly pickled cucumber

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Zupa z fasolki szparagowej 
       Yellow bean soup

Kotlet schabowy z ziemniakami puree i
       zasmażaną młodą kapustą
       Pork chop with mashed potatoes and
       fried young cabbage

Deser dnia / Dessert of the day

      Cena obiadu (kompot w zestawie) 114 zł

Chłodnik litewski z jajkiem
       Lithuanian cold soup with egg

Gulasz z indyka z plackami ziemniaczanymi i
       ogórkiem małosolnym
       Turkey stew with potato blinis and
       newly pickled cucumber

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Rosół rybny z pierożkami
       Fish broth with dumplings

Kotlet rybny z ziemniakami puree i 
       surówką z młodej kapusty
       Fish cutlet with mashed potatoes and 
       young cabbage salad

         Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Rosół z makaronem
       Chicken broth with noodles

Antrykot z kurczaka z sosem pieczarkowym,
       ryżem i surówką z pora
       Chicken entrecote with mushroom sauce,
       rice and leek salad

Deser dnia / Dessert of the day

      Cena obiadu (kompot w zestawie) 114 zł

Zupa jarzynowa
      Vegetable soup

Pierogi mieszane: 
       z cielęciną i grzybami, ukraińskie
       Mixed dumplings:
       with veal and mushrooms, ukrainian 

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł



Polecamy
W środę 3 czerwca  2026 

On Wednesday 3rd of June 2026

Świeże ostrygi z sosem francuskim 
Fresh oysters with french sauce 

1 ostryga/ oyster- 25 zł 
6 ostryg/ oysters- 120 zł 

12 ostryg/ oysters- 220 zł 

    Sola Dover z sosem kaparowym z fasolką
szparagową i ryżem 130 zł

Dover Sole with caper sauce,
grean beans and rice

Zapiekane ostrygi 29 zł (sztuka/ per piece) 
Roasted oyster
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