
3.08 - 9.08.2026
12:00 - 16:00 lub do wyczerpania

Lunch menu

Chłodnik litewski z jajkiem
       Lithuanian cold soup with egg

Naleśniki z jagodami i kwaśną śmietaną
       Crepes with blueberries and
       sour cream

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Zupa pomidorowa z makaronem
      Tomato soup with noodles

Duszone żeberka z kluskami śląskimi i
      ogórkiem małosolnym
      Braised ribs with dumplings and
      newly pickled cucumber

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Krupnik jak u mamy
       Homemade barley soup

Kurczak zagrodowy w miodzie z
       ziemniakami, pak-choi i cukinią
       Farm chicken in honey with potatoes,
       pak-choi and zucchini

Deser dnia / Dessert of the day

      Cena obiadu (kompot w zestawie) 114 zł

Aksamitny krem z białych warzyw
       Velvety white vegetable cream soup

Domowe gołąbki z indyka z sosem
      pomidorowym i ziemniakami
      Cabbage rolls with turkey meat and
      tomato sauce served with potatoes

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Chłodnik ogórkowy
       Cucumber cold soup

Filet z dorsza atlantyckiego z ziemniakami
       puree i surówką z młodej kapusty
       Cod fillet with mashed potatoes and
       young cabbage salad

         Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Rosół z makaronem lub kołdunami
       Chicken broth with noodles or dumplings

Gulasz z indyka z kluskami śląskimi, 
       zasmażanymi buraczkami i 
       ogórkiem małosolnym
       Turkey stew with dumplings,
       fried beetroots and
       newly pickled cucumber

Deser dnia / Dessert of the day

      Cena obiadu (kompot w zestawie) 114 zł

Zupa kalafiorowa
      Cauliflower soup

Pierś z kurczaka z ziemniakami i
       zasmażaną marchewką
       Chicken breast served with
       potatoes and braised carrots

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł



Świeże ostrygi z sosem francuskim 
Fresh oysters with french sauce 

1 ostryga/ oyster- 25 zł 
6 ostryg/ oysters- 120 zł 

12 ostryg/ oysters- 220 zł 

Zapiekane ostrygi 29 zł (sztuka/ per piece) 
Roasted oyster

Polecamy
W środę 5 sierpnia  2026 

On Wednesday 5th of August 2026

Stek z tuńczyka z risotto z czarnego ryżu,
sałatą i salsą z malinowych pomidorów 97 zł

Tuna steak with black rice risotto,
salad and raspberry tomatoes salsa
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