
31.08 - 6.09.2026
12:00 - 16:00 lub do wyczerpania

Lunch menu

Kwaśnica z żeberkiem
       Sauerkraut cabbage soup with rib

Domowe knedle ze śliwką i bułką tartą
       Homemade dumplings with
       plums and bread crumbs

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Zupa ogórkowa
       Cucumber soup

Kotlet de volaille z ziemniakami i
       sałatą ze śmietaną
       De volaille with potatoes and
       salad with sour cream

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Krupnik jak u mamy
       Homemade barley soup

Domowe gołąbki z indyka z sosem
       pomidorowym i ziemniakami
       Cabbage rolls with turkey meat and
       tomato sauce served with potatoes

Deser dnia / Dessert of the day

      Cena obiadu (kompot w zestawie) 114 zł

Barszcz czerwony z kołdunami
       Red borsch with meat dumplings

Strogonow wołowy z kopytkami i
       ogórkiem małosolnym
       Beef strogonoff with dumplings and
       newly pickled cucumber

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Zupa grzybowa z łazankami
      Mushroom soup

Filet z dorsza atlantyckiego z ziemniakami
       puree i surówką z kiszonej kapusty
       Cod fillet with mashed potatoes and
       sauerkraut salad

         Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Barszcz ukraiński
      Ukrainian borsch

Bitki wołowe z kluskami śląskimi i
       surówką z kiszonych ogórków
       Beef in gravy with Silesian dumplings and
       pickled cucumber salad

Deser dnia / Dessert of the day

      Cena obiadu (kompot w zestawie) 114 zł

Rosół z makaronem lub kołdunami
       Chicken broth with noodles or dumplings

Sznycel cielęcy z jajkiem sadzonym i
       sałatką ziemniaczaną
       Veal schnitzel with fried egg and
       potatoe salad

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł



Świeże ostrygi z sosem francuskim 
Fresh oysters with french sauce 

1 ostryga/ oyster- 25 zł 
6 ostryg/ oysters- 120 zł 

12 ostryg/ oysters- 220 zł 

Zapiekane ostrygi 29 zł (sztuka/ per piece) 
Roasted oyster

Polecamy
W środę 2 września  2026 

On Wednesday 2nd of September 2026

Dorada z sosem andaluzyjskim, świeżą sałatą i ryżem 94 zł
Sea bream with Andalusian sauce, green salad and rice


	Lunch menu
	31.08 - 6.09.2026
	12:00 - 16:00 lub do wyczerpania
	Rosół z makaronem lub kołdunami
	Chicken broth with noodles or dumplings
	Sznycel cielęcy z jajkiem sadzonym i
	sałatką ziemniaczaną
	Veal schnitzel with fried egg and
	potatoe salad
	Zupa ogórkowa
	Cucumber soup
	Kotlet de volaille z ziemniakami i
	sałatą ze śmietaną
	De volaille with potatoes and
	salad with sour cream
	Kwaśnica z żeberkiem
	Sauerkraut cabbage soup with rib
	Domowe knedle ze śliwką i bułką tartą
	Homemade dumplings with
	plums and bread crumbs
	Barszcz czerwony z kołdunami
	Red borsch with meat dumplings
	Strogonow wołowy z kopytkami i
	ogórkiem małosolnym
	Beef strogonoff with dumplings and
	newly pickled cucumber
	Zupa grzybowa z łazankami
	Mushroom soup
	Filet z dorsza atlantyckiego z ziemniakami
	puree i surówką z kiszonej kapusty
	Cod fillet with mashed potatoes and
	sauerkraut salad
	Krupnik jak u mamy
	Homemade barley soup
	Domowe gołąbki z indyka z sosem
	pomidorowym i ziemniakami
	Cabbage rolls with turkey meat and
	tomato sauce served with potatoes
	Deser dnia / Dessert of the day
	Barszcz ukraiński
	Ukrainian borsch
	Bitki wołowe z kluskami śląskimi i
	surówką z kiszonych ogórków
	Beef in gravy with Silesian dumplings and
	pickled cucumber salad
	Deser dnia / Dessert of the day



	Polecamy
	W środę 2 września  2026
	On Wednesday 2nd of September 2026
	1 ostryga/ oyster- 25 zł  6 ostryg/ oysters- 120 zł  12 ostryg/ oysters- 220 zł



