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Koustanci

4.05 - 10.05.2026

12:00 - 16:00 lub do wyczerpania

Poniedzintek

e Zupa prawdziwkowa z domowymi tazankami

Boletus soup with homemade macaroni
e Sznycel cielecy z jajkiem sadzonym i

satatkg ziemniaczang

Veal schnitzel with fried egg and

potatoe salad

Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 z4

Wlerek

e Zupa zacierkowa
Soup with dumplings and vegetables
e Zeberka wieprzowe z kaszg gryczang i
suréwkg z mtodej kapusty
Pork ribs with buckwheat groats and
young cabbage salad

Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 z4

Srola

e Krupnik jak u mamy
Homemade barley soup

e Pierogi z serem na stodko i kwasng Smietang
Dumplings with cottage cheese and
sour cream

Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 z4

Cawarlek

e Zupa kalafiorowa
Cauliflower soup
e Gulasz z indyka z plackami ziemniaczanymi i
suréwka z kiszonego ogorka
Turkey stew with potato blinis and
pickled cucumber salad

Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 z4

Putek

e Aksamitny krem z biatych warzyw
Velvety white vegetable cream soup
e Filet z dorsza atlantyckiego z ziemniakami
puree i surowkg z mtodej kapusty
Cod fillet with mashed potatoes and
young cabbage salad

Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 z¢

botsla

* Zupa pomidorowa z makaronem
Tomato soup with noodles

* Kotlet mielony z indyka z ziemniakami
puree i marchewkg z groszkiem
Turkey cutlet with mashed potatoes and
carrot with peas

e Deser dnia/ Dessert of the day

Cena obiadu (kompot w zestawie) 114 z¢
Niedziela

¢ Roso6t wotowy z makaronem
Beef broth with noodles

e Sztuka miesa w sosie chrzanowym z puree i
zasmazamymi buraczkami i
ogbrkiem matosolnym
Beef in horseradish sauce with
mashed potatoes and fried beetroots and
newly pickled cucumber

e Deser dnia / Dessert of the day

Cena obiadu (kompot w zestawie) 114 z¢

-----



Koustanlin

W Srode 2026
On Wednesday 2026

Swieze ostrygi z sosem francuskim
Fresh oysters with french sauce

1 ostryga/ oyster- 25 zt
6 ostryg/ oysters- 120 zi
12 ostryg/ oysters- 220 zt

Zapiekane ostrygi 29 zt (sztuka/ per piece)
Roasted oyster

Sola Dover z sosem kaparowym z gotowanymi
warzywami i ryzem 130 zt
Dover Sole with caper sauce,
boiles vegetables and rice
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