
1.12 - 7.12.2025
12:00 - 16:00 lub do wyczerpania

Lunch menu

Zupa ogórkowa
       Cucumber soup

Sznycel cielęcy z jajkiem sadzonym z
       ziemniakami i fasolką szparagową
       Veal schnitzel with fried egg,
       potatoes and green beans

       Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Krupnik jak u mamy
       Homemade barley soup

Domowe gołąbki z indyka z
       sosem pomidorowym i ziemniakami
       Cabbage rolls with turkey meat and
       tomato sauce served with potatoes

         Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Zupa grochowa na wędzonce
       Kidney bean soup

Polędwiczka wieprzowa z sosem
pomidorowym z kaszą kuskus perłową i
blanszowanym szpinakiem

      Pork tenderloin with tomato sauce and    
      pearl couscous in blanched spinach

       Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Barszcz ukraiński
       Ukrainian borsch

Kotlet de volaille z ziemniakami i 
       sałatą ze śmietaną
       De volaille with potatoes
       and salad with sour cream

        Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Zupa cebulowa z grzankami
       Onion soup with croutons

Filet z dorsza atlantyckiego z ziemniakami
       puree i surówką z kiszonej kapusty
       Cod fillet with mashed potatoes
       and sauerkraut salad

         Cena lunchu (kompot w zestawie) 87 zł

Zupa jarzynowa 
      Vegetable soup

Antrykot z kurczaka z sosem pieczarkowym,
      ryżem i surówką z pora 
      Chicken entrecote with mushroom sauce,
      rice and leek salad

Deser dnia / Dessert of the day

      Cena obiadu (kompot w zestawie) 114 zł

Zupa prawdziwkowa
       Boletus mushroom soup

Zrazy wołowe z kaszą gryczaną i
zasmażanymi buraczkami

      Beef collops with buckwheat groats
      and fried beetroots

Deser dnia / Dessert of the day
    
      Cena obiadu (kompot w zestawie) 114 zł



Raki duszone w maśle z białym winem   64 zł
Stewed crayfish in butter with white wine

 

Polecamy

W środę  3 grudnia 2025 
On Wednesday 3rd of December 2025

Zupa z miso i mleczka kokosowego, z łososiem,
grzybami shimeji, pak-choi i nutą trawy

cytrynowej, imbiru oraz świeżej kolendry    49 zł
Miso and coconut broth with salmon, shimeji

mushrooms, pak choi, and a hint of lemongrass,
ginger, and fresh coriander.

 


