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Wigilia 2025

Propozycja dan wigilijnych na wynos

Na czas Swigt Bozego Narodzenia,
stworzyliSmy specjalng oferte z okolicznosciowymi daniami na wynos.
Po wczesniejszym zamowieniu telefonicznym przygotujemy wybrane dania,
ktére z pewnoscig umilg i utatwig Panstwu te wyjgtkowe dni z rodzing i przyjaciétmi.

W celu zaméwienia dain na wynos prosimy o kontakt telefoniczny lub mailowy:
Tel. 22 203 42 82
Tel. 532 555 105
rozana@rozanakonstancin.pl

Przy sktadaniu zamowienia prosimy o podanie
numeru telefonu kontaktowego i daty odbioru wynosu
(w dniu 24.12 mozliwos¢ odebrania wynoséw w godzinach 10:00-14:00)

Restauracja R6zana Konstancin
ul. Zrédlana 6a, Konstancin- Jeziorna
tel. 22 203 42 82; 532 555 105, rozana@rozanakonstancin.pl
www.RozanaKonstancin.pl




PRZEKASKI ZIMNE
Marynowane $ledzie po polsku z cebulg w oliwie stoik 0,5 I. (4 por.) 69 zt
Sledzie w miodowo-korzennej marynacie stoik 0,5 1. (4 por.) 69 zt
Ryby stodkowodne w octowej zalewie stoik 0,5 I. (2 por.) 79 zt
Karp w galarecie ze Swiezo tartym chrzanem 59 zt (porcja)
Sandacz faszerowany w galarecie z chrzanem 62 zt (porcja)

PASZTETY:
Pieczony pasztet z dziczyzny 150 zt 1 kg (caty )
Pasztet z kaczki 150 zt 1 kg (caty)
Biaty pasztet drobiowy 130 zt 1 kg (caty)
Chrzan stoik 0,24 |. 32 zt
Cwikta stoik 0,24 1. 32 zt

PRZEKASKI GORACE
Pierogi faszerowane cielecing i grzybami ( Swiezo mrozone) 45 zt (por. 6 szt.)
Pierogi z kapusta i grzybami ( Swiezo mrozone) 45 zt (por. 6 szt.)
Wigilijne uszka ( Swiezo mrozone) 45 zt (por.10 szt.)

ZUPY:
Postny barszcz czerwony 65 zt 0,9 litr
Zur $laski na aromatycznych borowikach 77 z+ 0,9 litr

DANIA GLOWNE:
Karp krolewski z sosem z borowikéw (smazony + sos) 72 zt por.
Postna kapusta z grzybami 76 zt 0,9 litr
Wiejska kaczka z pieca ( sos + pieczone jabtka) 74 zt por.
Filet z suma (smazony + sos) 72 zt por.
Pieczen cieleca + sos 65 zt por.
Kopytka 80 zt/kg
Kluski Slgskie 80 zt/kg

SWIATECZNE WYPIEKI:
Babciny makowiec z bakaliami + sos waniliowy (ok. 23 cm) 190 zt caty
Pieczony sernik z sosem czekoladowym (8 porcji) 272 zt caty
Tort bezowy z kremem kawowym i daktylami (10 porcji) 350 zt caty
Beza migdatowa z kremem pomaranczowym+ sos truskawkowy (10 porcji) 350 zt caty
Tort czekoladowo-orzechowy + sos wisniowy (12 porcji) 444 zt caty

ORAZ NASZE RARYTASY:
Marynowana papryka wedtug naszego przepisu (stoik 0,7 |.) 59 zt
Prawdziwki marynowane (stoik 0,9 I.) 95 zt
B Podgrzybki marynowane (stoik 0,9 1.) 75 zt
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