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TATAKI Z TUNCZYKA | TUNA TATAKI

Delikatnie opieczony tunczuk w stylu tataki, subtelnie oproszony prazonym sezamem,
podany z glonami morskimi
Lightly seared tuna tataki, delicately dusted with toasted sesame seeds, served with
seaweed

KOtDUNY | DUMPLINGS

Domowe kotduny w aromatycznym, klarowanym masle,
podane z odrobing Swiezych ziot
Homemade dumplings in aromatic clarified butter,
served with a touch of fresh herbs

KREM Z PRAWDZIWKOW | PORCINI MUSHROOM CREAM SOUP

Aksamitny krem z borowikow szlachetnych, dopetniony kroplg oliwy truflowe;]
Velvety cream of porcini mushrooms, finished with a drop of truffle ol

DANIE GLOWNE DO WYBORU | MAIN COURSE OF CHOICE

KOTLETY JAGNIECE | LAMB CHOPS

Soczyste kotleciki jagniece w rozmarynowym sosie pomidorowym, podane z
dzikim ryzem oraz pomidorkami z cebulg
Juicy lamb chops in a rosemary tomato sauce, served with wild rice and
cherry tomatoes with onion

TAGIATELLE Z KREWETKAMI | TAGLIATELLE WITH SHRIMP

Czarny tagiatele z krewetkami pachngcymi czosnkiem ze swiezym
szpinakiem i kolorowymi pomidorkami
Black tagliatelle with shrimp, scented with garlic, fresh spinach, and
colorful cherry tomatoes

KAWOWA KULKA | COFFEE BALL

Delkatne tiramisu na bazie aromatycznego naparu kawowego,
podane z aksamitnym sosem wisniowym
Delicate tiramisu made with aromatic coffee infusion, served with a
siky cherry sauce.




